Electrolux

PROFESSIONAL
Konvekéni trouby - pricné
Konvekéni trouba, 20 GN1/1, priéné
ukladdani GN, elektrickd

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

260698 (EFCE21CSDS) KONVEKCN| TROUBA, EL,

20XGN1/1 PRICNE

Zkracena specifikace

PoloZka ¢.

Horkovzdudnd trouba s pfimou pdrou. Hlavni konstrukce z nerezové
oceli. Varnd komora z nerezové oceli AISI 304 s bo¢nim osvétlenim
a odkapnici. Dverfe s dvojitym dvefnim sklem. Ohfev pomoci "Incoloy"
topnic. Elektromechanicky termostat; nastavitelnd teplota od 30°C
do 300°C; vizudini displej a teplomér. Casovaé od 0 do 120 minut s
akustickym alarmem. 5ti stupfiovd regulace vihkosti.

Doddvano v&. zavazeciklece na 20xGN1/1ukladdanych pFicné - rozte¢
60mm.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

e Hlavni oto¢ny spina¢ s ndsledujicimi funkcemi
(polohami otoceni): ZAP/VYP, horky vzduchu a
daldich 5 Urovni vinkosti (zapafeni).

e Zrychlené ochlazeni komory.

* Nastavitelnd minutka v rozsahu do 120minut nebo
nepfetrzity rezim. Po uplynuti nastavené doby se
ozve akusticky signdl a dojde k odpojeni topnic
komory a vypnuti ventilatoru.

¢ Maximaini teplota 300°C.

¢ Dokonald rovnomérnost: zarucCuje dokonalé
rozloZeni tepla v celém prostoru komory trouby.

¢ Halogenové osvétleni komory a pfi¢né ukladani
GN nadob zqjistuje snadnou vizudini kontrolu
pfipravovaného pokrmu.

* Teplotni pokrmovd sonda jako extra pfisluSenstvi.
* Odkapdvaci miska pro zachyceni zbytkové Stavy
z vareni a tuku.

e Odkapdvaci misku pod dvefmi pro zachyceni
kondenzdtu Ize objednat jako extra pFislusenstvi.

e Ruéni ventil pro nastaveni polohy klapky pro
odvod pary.
¢ Kapacita: 20 GN 1/1.

Konstrukce

e Robustni provedeni diky konstrukci z nerezové
oceli.

¢ Varnd komora z nerez oceli AISI430.

¢ Dvojité dvernisklo s otevfenou rdmovou konstrukci
pro chladny venkovni dvefni panel. Snadno
rozeviratelné vnitfni sklo na pantech pro snadné
cisténi.

* Ergonomické dvefni madlo.

* Integrovany odtokovy otvor.

¢ V cené zafizeni je bocni vedeni plechU s rozteci
60mm.

¢ |PX4 - ochrana proti prniku vody.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.cz@electroluxprofessional.com



Konvekéni trouby - pricné
Electrolux Konvekéni trouba, 20 GNi/1, piéné

ukladdani GN, elektricka

Elektro

Napéti: 380-400 V/3N ph/50 Hz
Ovladani: 1 kW

Pfikon max: 34.5 kW

Kapacita:

GN: 20 (GN 1/1)

Rozte¢ vedeni plechi: 60 mm

Hlavni informace

Vnéjsi rozméry, Sirka 890 mm
Vnéjsi rozméry, Hloubka 900 mm
Vnéjsi rozméry, Vyska 1700 mm
Netto vaha: 215.5 kg
Vyskové nastaveni: 80/0 mm
Ovldadaci uroven Standard
Pocet rosto ISO 9001; ISO 14001
Varné rezimy - horky

vzduch 300 °C
Vnitfni rozméty - Sirka: 590 mm
Vnitfni rozméty - hloubka: 503 mm
Vnitfni rozméty - vyska: 1350 mm

ISO Certifikaty

ISO 90071; ISO 14001; ISO
ISO Standardy: 45001; 1SO 50001




Electrolux

PROFESSIONAL

Prislusenstvi v cené

* 1z Zavdzeci klec pro konvektomaty
20xGN 1/1, rozte¢: 60 mm - kapacita
20 vsunt (1 kus v cené konvektomatu)

Extra prislusenstvi
¢ Ro8t GN 1/1 - 2 kusy, nerez AlSI 304
¢ Sada 2 rodtovych drzdak0 pro GN1/2

¢ Teplotni sonda pro horkovzdusné
trouby 20xGN 1/1 a GN 2/1

¢ GNI1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

» Ro3t na kutata, GN1/1, na 8 kurat (&
1.2kg), sada 2ks

¢ Rost GNI1/1, nerezovy AlSI304
e Zavdzeci vozik pro klece 20xGN 1/1

e Odkladdaci zdkladna pro zavdazeci
klec 20xGN 1/1

e Sprcha pro konvektomaty -
navinovaci, pro montdz pod
konvektomat, 6x GN1/1N, 10x
GNI1/1GN, 10x GN2/1GN. NELZE pro
20xGN 1/1 a GN 2/1

» Sprcha pro bo¢ni montdz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzdk k montdzi na
konvektomat)

* Sada 2 tukovy filtr pro konvektomaty
20xGN 1/1 a GN 2/1 (plynové a
elektrické) a horkovzdusné trouby
(elektricke)

e Zavdzeci klec pro konvektomaty
20xGN 1/1, rozte¢: 60 mm - kapacita
20 vsunt (1 kus v cené& konvektomatu)

e Zavdzeci klec pro konvektomaty
20xGN 1/1, rozte¢: 80 mm - kapacita
14 vsuno

* GNI1/1 - smazici a fritovaci ko3e, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a pfebytecného tuku
(hranolky, krokety, brambory,
zelenina, - masa, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vareni v
pdre (zelenina, brambory, vejce)

» Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kQ)

¢ GNI1/1 - rost + 6 grilovaci jehlice, pro
podélné i pficné konvektomaty

e Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).

» Grilovaci jehlice, pfi¢né, sada 6ks

¢ Volcano Smoker - vlozka na dfevené
Stépky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym &i pficnym ukladdani GN
nadob (rdzné druhy §tépky se
objedndvaji zvlast)

¢ Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"

¢ GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem Vhodny pro: - peceni
(kolace, buchty, pizza, focaccia,
chléb) - smazeni (obalované fizky,
zelening, houby) - snadné myti

¢ GNI1/1-40mm, nepfilnavy povrch
Vhodny pro: - peceni (kola&e, buchty,
pizza, focacciaq, chléb) - smazeni
(obalované Fizky, zelening, houby) -
snadné myti

¢ GNI1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem
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Konvekc¢ni trouby - pricné
Konvekéni trouba, 20 GN1/1, pricné
uvkladdani GN, elektricka

 Grilovaci tal GN1/1, oboustranny PNC 925003
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty
* Grilovaci rost GN1/1, ALU PNC 925004
* GNI1/1 - plech na 8x sazend vejce/ PNC 925005

palacinky/hamburgery
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